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HISTORISCHES
FISCHHAUS

Eine Reise durch die Jahrhunderte

Idyllisch gelegen zwischen jahrhundertealten Buchen und
Eichen, findet sich am Rande der Dresdner Heide im Konig-
Albert-Park das vermutlich dlteste Gasthaus der Stadt.

Die Geschichte reicht bis ins Jahr 1476 zuriick: Damals gestat-
teten die Landesherren den Augustinermonchen, Wasser aus
dem klaren Eisenbornbach fiir ihr Neustadter Kloster zu nutzen.
Eigens dafiir entstand eine holzerne Wasserleitung, die ihren
Anfang am heutigen Standort des Fischhauses nahm — und
nebenbei auch der Forellenzucht diente.

Das Haus des damaligen Teichwachters erhielt bald den Namen
LFischhaus®, der sich bis heute gehalten hat, selbst als spater
das kurfirstliche Forstamt dort einzog. Um 1650 erhielt der
Revierforster das Recht zum Ausschank — ein kleiner Nebenver-
dienst, der sich rasch zu mehr entwickelte: Das Fischhaus wurde
zu einer gefragten Raststatte fiir Reisende zwischen Dresden
und Radeberg.

Mit dem Wachstum der Residenzstadt nahm auch die Zahl der
Besucher zu, und im 18. Jahrhundert kamen die ersten Gaste-
zimmer hinzu. Bis heute ist das geschichtstrachtige Haus ein
beliebter Anlaufpunkt fiir Ausfliigler und GenieBer — als Start-
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und Endpunkt zahlreicher Wanderungen durch die Heide und
den malerischen Schotengrund.

Mit viel Sorgfalt und Liebe zum Detail wurden die historischen
Mauern sowie der prachtige Jugendstilsaal restauriert und er-
strahlen nun in neuem Glanz. Die machtigen Holzbalken zeugen
von vergangenen Zeiten und verleihen dem Haus sein unver-
wechselbares Flair.

Und wer aufmerksam durch die Raume geht, entdeckt vielleicht
sogar noch das ein oder andere Monchsgesicht aus langst ver-
gangenen Tagen — haben Sie schon eines gefunden?

EIN JAHR VOLLER
GESCHMACKSMOMENTE

Der Friihling hat uns nicht nur mit warmem Licht und frischer Luft verwohnt —
auch kulinarisch war diese Jahreszeit ein wahres Fest fiir die Sinne bei uns im Haus.
Wir danken lhnen fiir einen genussvollen Friihling und Sommer und freuen uns
schon jetzt auf einen geschmackvollen Herbst gemeinsam mit lhnen!

ALLES GEROLLT &
GUT GEFULLT

Unsere Rouladenwochen im Februar und Marz

Auch in diesem Jahr kehrten unsere beliebten Rouladen
zuriick auf den Tisch — und wieder mit groBem Erfolg!
Von der klassischen Krautroulade iber die herzhafte
Hirschroulade bis zur aromatischen Mangoldroulade war
fiir jeden Geschmack etwas dabei. Ob klassisch oder ve-
getarisch: Alle Variationen wurden mit viel Sorgfalt von
Hand gerollt und gefiillt. Vielen Dank an alle, die diese
Tradition mit uns genossen haben!

FRUHLINGSFRISCH
& KOSTLICH

Unsere Griine Woche im Marz

Friihlingsfrisch, leicht und késtlich — so prasentierten
sich unsere vegetarischen Highlights im Marz. Saftiges
Gemiise, aromatische Krauter und kreative Kompositio-
nen brachten den Friihling direkt auf die Teller unserer
Gaste. Klassiker wie Kartoffeln mit Quark oder gefiillte
Paprika zeigten sich dabei in friihlingsfrischem Gewand
und wurden liebevoll neu interpretiert.



DIE SUCHE NACH
DEM GOLDENEN EI

Unser Osterfest im April

Mit den ersten warmen Sonnenstrahlen zog bei uns die
Osterzeit fir kleine und groBe Entdecker ein: farbenfro-
he Eier, siiBe Uberraschungen und frohliche Momente
mit der Familie pragten diese besondere Zeit. Ob im ge-
mitlichen Restaurant oder drauBen im Biergarten bei
Vogelgezwitscher — unsere Gaste genossen friihlings-
hafte Spezialitaten in entspannter Atmosphare, wah-
rend unsere kleinen Besucher auf Spurensuche nach den
Verstecken des Osterhasen gingen. Wir danken Ihnen
fiir ein rundum gelungenes und frohliches Osterfest!

DER KONIG
DER GEMUSE

Spargelsaison im April, Mai und Juni

Wieder einmal drehte sich bei uns im Friihjahr alles um
den ,Konig der Gemiise“. Ob ganz klassisch mit Sauce
Hollandaise und jungen Kartoffeln, in feiner Begleitung
von Fisch oder in modernen, (iberraschenden Variatio-
nen — unser Spargel begeisterte in all seinen Facetten.

ALLES IN BUTTER!

Mit uns seid ihr ,,butterweich” durch
den Sommer gekommen

Seit dem 4. Juni haben wir jeden Donnerstag den
Sommer butterweich auf den Teller unserer Gaste
geholt. Besonders beliebt: unser sommerlich leich-
ter Rote-Bete-Salat mit Spinat, serviert in warmer
Zitronen-Krauterbutter und verfeinert mit knusprigem
Walnuss-Crunch — zart, aromatisch und einfach un-
widerstehlich. Auch unsere Nuss-

butter-Gnocchi mit Pilzragout und

duftender Salbeibutter standen

hoch im Kurs genauso wie das

Kalbsfilet zu Pfefferbutter-

sauce mit Kartoffelstampf

und Sommertriiffel.

KAFFEE &
EIERSCHECKE

... ein sachsisches Genusserlebnis mit Augenzwinkern

Treten Sie ein in unsere stilvolle Kaffeestube im Historischen
Fischhaus und genieBen Sie einen unterhaltsamen Nachmittag
rund um zwei echte sachsische Kulturgiiter: Kaffee — das ,Lust-
getrank” der Kaffeesachsen — und die legendare Eierschecke.

Begleitet werden Sie von Magd Mathilde, der schlagfertigen
Seele des Hauses. Mit sachsischem Humor, einem Kérbchen
voller Anekdoten und jeder Menge Fachwissen fihrt sie durch
das Programm — charmant, witzig und lehrreich zugleich.

Erfahren Sie, warum ein ,Schalchen HeeBer” in Sachsen mehr ist
als nur ein Getrank — und was Melitta Bentz, Pfunds haltbare
Kaffeesahne und die erste Milchschokolade damit zu tun ha-
ben, dass der Kaffeegenuss nicht auf Kosten des Lachelns ging.

Von der Filtertiite bis zur WeiBblech-Verpackung — wir werfen
mit einem Augenzwinkern einen Blick in die Geschichte des
Kaffeekults, des GenieBens — und des stilvollen Ubertreibens.

Dazu gibt’s natirlich das Highlight:

Sachsische Eierschecken-Verkostung mit Klassikern wie der
Dresdner Eierschecke und der Freiberger Schecke und jede
Menge Geschichten ber Herkunft, Namen und kuriose Bezlige
zur Region.

Ein Erlebnis fiir Gry i i
( ppen, Firmenfej
und private Anlisse - ab 25 Personeflrn

Epthaltene Leistungen:
Sac.hsische Kaffeezeremonie mit
. Elerschecken-Verkostung

* Unterhaltsames Kultur, )
programm mit )
* 1 Tasse Filterkaffee it Magd Mathilde

Preis pro Person:

20,00 €
inkl. MwsSt,

Mehr Infos & Buchung:

www.historisches-fischhaus.de/erlebnisse




HERBSTLICHE LANDHAUSKUCHE

Geniisse von Honig, Kiirbis und Waldpilzen

Die Tage werden kiirzer, die Farben intensiver und in unserer Kiiche beginnt der
goldene Herbst. Aktuell servieren wir lhnen wieder feine, herbstliche Gerichte mit
unserem eigenen Heidehonig, dessen Ertrag in diesem Jahr besonders begrenzt
und damit umso kostbarer ist. Unsere drei Bienenvolker am Rande der Dresdner
Heide waren in den letzten Monaten unermiidlich unterwegs. Entlang des Eisen-
bornbachs bis zu den Elbwiesen haben sie Nektar gesammelt und daraus einen
ganz besonderen Honig geschaffen: kraftig, vielschichtig im Aroma — mit einem
Hauch von Wald und Wildblumen. Diesen natiirlichen Schatz verarbeiten wir mit
viel Liebe in unserer aktuellen Honigkarte. Freuen Sie sich auf raffinierte Kombi-
nationen aus siiB und herzhaft, die perfekt zur Jahreszeit passen.

SONNTAGSBRATEN

Ab sofort ein Klassiker auf vielfachen Wunsch

Der Sonntagsbraten ist bei uns feste Tradition: Unsere Rinderroulade mit
Apfelrotkohl & KartoffelkloBen sorgt fiir echtes Sonntagsgefiihl — herzhaft ge-
schmort, klassisch zubereitet und mit den Beilagen, die dazugehoren.

Und auf Nachfrage servieren wir sie lhnen auch mal unter der Woche!

HERBST AN DER
DRESDNER HEIDE

Ein Ausblick auf die kommenden Monate

UBERRASCHUNG

Kulinarische Wanderung durch die Dresdner Heide

Fiir alle, die gerne NEUES entdecken: Unsere Brotvariation ,Wanderbrett* [adt zu
einer kleinen kulinarischen Wanderung durch die Heide ein — mit verschiedenen
Broten und feinen Dips zum ,Erwandern & GenieBen®. Ideal zum Teilen, perfekt
zum Start in einen gemiitlichen Nachmittag oder Abend bei uns.

Der Herbst hdlt Einzug an der Dresdner Heide — mit goldenem
Licht, milden Tagen und diesem unverwechselbaren Genussge-
fiihl, das die kiihlere Jahreszeit mit sich bringt. Wenn sich die
Blatter langsam verfarben und die Lust auf deftige, warmende
Kiiche wachst, 6ffnen wir unsere Terrasse und den Biergarten
fiir Sie — mit Decken und Warmestrahlern fiir gemiitliche Stun-
den auch an kiihleren Abenden.

Bitte fragen Sie einfach unseren Service nach dem Geheimnis hinter diesem
Angebot!

SAISONAL &
REGIONAL

Unserg Kiiche verwdhnt Sie in diesen Wochen
mit Gerichten, die jetzt Saison haben:

unsere GUTSCHEINE

@%F ZUM SELBST AUSDRUCKEN

GUTSCHEIN

FUR KULIN ARISCHE ERLEBNISSE

Ab Mitte September bis Oktober:
Herbstliche Landhauskiiche
mit Honig, Kiirbis und Waldpilzen

Ob als Pause vom Alltag, herbstlicher Spaziergang durch die
Heide mit anschlieBender Einkehr oder gemiitlicher Feierabend
unter Baumen: Bei uns finden Sie genau die richtige Kulisse fiir
die schdnsten Herbsttage. Unsere Geschenk-Gutscheine gibt es jetzt auch zum Selbstausdrucken - ein
schones Geschenk fiir GenieBer und solche, die es werden wollen! Sie er-

halten unsere Gutscheine weiterhin direkt im Historischen Fischhaus, aber

Ab Mitte Oktober:
Kdstliches vom eigenen Rind

Unsere
Gutscheine

GenieBen Sie unsere neue Speisekarte und unsere zahlreichen s
erhalten Sie hier:

kulinarischen Aktionen!

auch ganz entspannt zum Selbstausdrucken zuhause. So bleibt viel Zeit fiir
gemeinsame Momente mit den Liebsten!

24. November - 3, Januar;
»Weihnachten am Kamin* - die festliche

Genusszeit im Histori i
Historischen Fischhaus Unsere Gutscheine bieten wir lhnen als Wertgutschein von 10,- EUR bis 200,-

Wir freuen
uns auf lhren

Besuch!

EUR an. Der Gutschein ist so gestaltet, dass Sie diesen nach dem Ausdruck
durch zweifaches Knicken auf die GroBe einer Postkarte zusammenfalten
konnen. Der Einmal-Gutschein ist bis 3 Jahre nach Ausstellung giiltig.




GRILILVERGNUGEN
DAS GANZE JAHR

... mitten in der Dresdner Heide

Unsere urige Grillecke im Herzen der Dresdner Heide ladt
ganzjahrig zum GenieBen ein — rustikal, gemiitlich und mit

viel Liebe zum Detail. Unsere erfahrenen Grillmeister zaubern = - QRS

fiir Sie kulinarische Highlights direkt vom Rost.
Dank iiberdachter Sitzbereiche und individuell beheizter
Tische genieBen Sie auch bei Wind und Wetter wohliges

Ambiente im Freien.

Also — nichts wie ran an den Rost! Wir freuen uns auf Sie.

Unsere Grillecke wird im
Herbst zur HUTZENSTUBE -
Winterzauber inklusive!

In der Herbst- und Wintersaison verwandelt sich unsere Grill-
ecke in eine urige Hutzenstube — gemiitlich, warm und stim-
mungsvoll wie einst die langen Abende im Erzgebirge. Dank
seitlich geschlossener Wande und neuem Boden genieBen Sie
bei uns ein behagliches Ambiente — ideal fiir stimmungsvolle
Events in der kalten Jahreszeit. Statt Sektempfang gibt’s heiBen
Gliihwein, der Sie gleich auf das winterliche Grillvergniigen ein-
stimmt.

Freuen Sie sich auf ganze Ente und Pute vom Grill, herzhafte
hausgemachte Bratwiirste, saftige Rindersteaks und dazu pas-
sende Grillsaucen aus eigener Herstellung — ein Erlebnis, das
garantiert in Erinnerung bleibt.

5).

SCHLACHTE-

Auch in diesem Herbst wird es wieder deftig und besonders!
Vom 14. Oktober bis 16. November laden wir Sie herzlich zu
unseren beliebten Schlachtewochen ein — mit Spezialititen
vom eigenen schottischen Hochlandrind.

Unsere Tiere wachsen auf den saftigen Weiden rund um Wehlen
auf, leben ganzjahrig im Freien und ernahren sich ausschlieBlich
von Gras und Heu. Das Ergebnis: ein aromatisches, zartes und
cholesterinarmes Fleisch, das von Kennern besonders geschatzt
wird.

Freuen Sie sich unter anderem auf traditionelle Klassiker wie
Rinderkraftbriihe, Sdchsischen Sauerbraten, geschmorte
Ochsenbackchen und Rindertatar — begleitet von herbstlich-
wiirzigen Beilagen, die perfekt zur Saison passen.

WOCHEN

VOM 14.10. BIS 16.11.
FEINES VOM EIGENEN
HOCHLANDRIND

Unser Kiichenteam bereitet jedes &
Gericht mit viel Liebe und Respekt
vor dem Tier zu — regional, nachhaltig
und geschmackvoll. Wer mehr {iber unse-

re Rinder und ihre Aufzucht erfahren mochte,
erhalt bei uns das ganze Jahr iiber spannende Ein-
blicke in Haltung und Philosophie.

Ein kulinarischer Hohepunkt im Herbst — aus eigener Aufzucht
und mit echter Handwerkskunst zubereitet.

Reservieren Sie rechtzeitig — wir freuen uns auf Ihren Besuch!



Auch im Januar und Februar méglich.

UNSERE KNOX
RAUCHERHUTTE

Weihnachtsfeiern
mit dem gewissen Extra

Ein Erlebnis fiir Gruppen, Firmenfeiern
und private Anldsse - ab 25 Personen

Wenn ein Familienunternehmen mit iiber 150-jah-
riger Tradition und ein Gasthaus mit 450-jahriger
Tradition aufeinandertreffen, entsteht eine ganz be-
sondere Verbindung.

Erleben Sie bei uns im Historischen Fischhaus die be-
liebte KNOX®-Raucherhiitte! Feiern Sie mit feinsten
Raucherspezialitaten, lassen Sie sich von unserem
»Apotheker* verzaubern und probieren Sie die Herstel-
lung von Raucherkerzen selbst aus. Auch fir Kinder ein
einzigartiges Erlebnis. Bei uns konnen Sie die echten
KNOX® Raucherkerzen selbst herstellen und in unseren
besonderen Angeboten aus der Raucherhiitte stobern!

Preis pro Person:

Buffet und Meniis mit 75,00 €
Raucherkerzen-Basteln und Programm inkl. MwsSt.
Buffet und Meniis ohne 45,00 €
Raucherkerzen-Basteln und Programm inkl. MwSt.

®

Weihnachtliches Programm
in unserer Hexenhiitte
mit Besuch der

LEBKUCHEN-

Ein Erlebnis fiir Gruppen, Firmenfeiern
und private Anldsse - ab 25 Personen

Treten Sie ein in unsere festlich geschmiickte Hexen-
hiitte und erleben Sie ein humorvolles Advents-
programm rund um das geheimnisvolle Hexen- und
Lebkuchenhandwerk.

Gestalten Sie Ihr ganz personliches Lebkuchenhaus —
bunt verziert mit Zuckerguss und stiBen Leckereien. Mit
dabei: unsere charmante Lebkuchenhexe, die nicht nur
fiir gute Laune sorgt, sondern auch viele spannende Ge-
schichten und lustige Anekdoten im Gepack hat.
Erfahren Sie auf unterhaltsame Weise mehr iber die alten
Traditionen rund um weihnachtliches Backhandwerk —
vom Pfefferkiichler bis zum Raucherkerzenmacher und
lassen Sie sich kulinarisch verwohnen — zum Beispiel
beim ,Weihnachtsbuffet aus der Hexenkiiche“!

Preis pro Person:
Buffet, Bauen & Verzieren eines eigenen 75,00 €
Lebkuchenhduschens und Programm inkl. MwsSt.

Mehr Infos & Buchung:
www.historisches-fischhaus.de/erlebnisse
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FUR KLEINE RUNDEN
UND ,,GEHEIME“ ANLASSE:

Unsere einzigartige is1snnaidsiswri>e

In unserem gemiitlichen Kellergewolbe konnen kleine Gruppen
bis zu 12 Personen Platz nehmen. Die heimelige Atmosphare der
Schwarzbrennerei macht sie zur perfekten Location fir Ihre
ndchste Feier oder einen Ausflug mit Freunden. AuBerdem gibt
es in diesem versteckten Raum einiges zum Schmunzeln zu ent-
decken ...

UNSER HERBST-WINTER-TIPP:

Die Fischhaus-Grillkiste: Grillgenuss fiir echte GenieBer
Fir alle, die ihr Essen gerne selbst in die Hand nehmen: Auf
unserem handgemachten, original japanischen Tischgrill zau-
bern Sie sich Ihren ganz personlichen Grillgenuss — begleitet
vom Knistern der Flammen und dem Duft frisch zubereiteter
Kostlichkeiten.

Die Fischhaus-Grillkiste genieBen
Sie bei uns ab 4 Personen und
nur mit Vorbestellung. Fiir 35,00 €
pro Person erleben Sie ein echtes
Highlight mit Tischgrill direkt an
Ihrem Platz.

Ab den ersten Sonnentagen servieren wir die Grillkiste in unse-
rem AuBenbereich, ab dem Herbst dann bis zu 10 Personen in
der Schwarzbrennerei. Und auch zur Weihnachtszeit konnen Sie
dieses besondere Erlebnis genieBen — dann in unserer stim-
mungsvollen Knox-Raucherhiitte.



FEIERN v

HISTORISCHEN FISCHHAUS

Ob Hochzeit, Geburtstag oder Firmenevent -
das Historische Fischhaus bietet den perfekten Rahmen
fiir unvergessliche Feiern inmitten der Dresdner Heide.

Freuen Sie sich auf erstklassigen Ser\{ice,
feine Kiiche und ein einzigartiges Amblente;
\Wir machen Ihr Fest zu etwas Besonderem!

Feiern Sie drinnen oder drauBen —das His’gpr:lsche
Fischhaus bietet den perfekten Rahmen fur Jede|
Veranstaltung. Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!

Alle Informationen finden Sie unter:
www.historisches

-fischhaus.de/feiem-events.html

Unsere Riume im Uberblick:

Jugendstilsaal:
fiir bis zu 100 Personen (Hochzeiten bis 80),
mit groBer Sonnenterrasse

Heidestube & Kaminzimmer:
gemiitlich und urig, fiir bis zu 35 Personen

Schwarzbrennerei:
exklusiv fiir bis zu 12 Personen

Gartenhaus (April-Oktober):
bis zu 60 Personen, mit Grill und Feuerschale

Knox-Raucherhiitte (November—Marz):
stimmungsvolle Winter-Location

Grillecke:
ganzjahrig Giberdacht und beheizt,
fiir 25—70 Personen

Sommerterrasse & Biergarten:
ideal bei schonem Wetter

Extras:
Kinderspielplatz & romantischer Hochzeitsbrunnen

% =i
L, .8

: M -:.l_h&flgf;f_f-t*g "

¥
JERERERE)YE

HOCHZEIT
IM GRUNEN

Romantisch, stilvoll, unvergesslich.

Mitten im idyllischen Heidegarten, umgeben von altem Baum-
bestand und dem charmanten Landhausflair unseres Hauses,
erleben Sie mit Ihren Gasten einen Hochzeitstag wie aus einem
Bilderbuch. Zwischen Griin, Bliiten und Sonnenlicht entsteht
die Kulisse fiir Ihr ganz personliches ,Ja, ich will" — romantisch,
entspannt und von einer Atmosphare getragen, die man sonst
selten findet.

Unsere vielseitigen Raumlichkeiten wachsen mit Ihrer Feier: Fiir
groBere Gesellschaften bis 80 Personen verwandelt sich unser
eleganter Jugendstilsaal in die Biihne fiir hren groBen Tag — mit
weitldufiger Sonnenterrasse, die sich perfekt fiir einen stilvollen
Sektempfang unter freiem Himmel eignet.

Mit Herzblut begleitet Sie unser Team durch jede Phase der Pla-
nung. Individuelles Menii oder Buffet, die passenden Getranke,
Ihre Hochzeitstorte oder die stimmige Dekoration bis ins letzte
Detail — wir kiimmern uns darum, dass alles zusammenpasst.
Auch bei kiinstlerischer Gestaltung und musikalischer Beglei-
tung stehen wir Ihnen beratend zur Seite.

Und wenn die Feier vorbei ist, muss der Zauber nicht enden:
In unseren komfortablen Hotelzimmern verbringen Sie als frisch
vermahltes Paar die erste gemeinsame Nacht in besonderem
Ambiente — umgeben von der Ruhe und dem Griin, das diesen
Tag so besonders gemacht hat.
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THR TAG,
UNSERE HIGHLIGHTS

Was lhre Feier bei uns besonders macht

Griine Idylle, groBe Biihne; Feiern Sie unter jahrhundertealten Baumen in unserem weitlaufigen
Garten — ein Rahmen, der lhre Fotos von ganz allein zum Strahlen bringt.

lhre Hochzeit, unsere volle Aufmerksamkeit:

Unser erfahrenes Team plant mit lhnen gemeinsam jedes
Detail — personlich, verlasslich und mit einem offenen Ohr
fiir Ihre Wiinsche.

Der passende Rahmen fiir jede Gastezahl:

Ob Jugendstilsaal, gemiitliche Heidestube oder Garten-
lounge — wir finden die Location, die zu lhrer Feier passt, ob
im kleinen Kreis oder mit groBer Gesellschaft.

Auch an die Kleinsten gedacht:
Mit Kinderspielplatz und ausreichend Parkplatzen starten
Sie und Ihre Gaste ganz entspannt in den groBen Tag.

Der Hochzeitsbrunnen:
Ein Fotomotiv, das bleibt — romantisch, charmant und wie
gemacht fiir den einen besonderen Moment.

Ubernachtung:
Unsere Ubernachtungsmaglichkeiten finden Sie auf Seite 20.

FESTLICHES
HOCHZEITSBUFFET

VORSPEISEN

Arrangement von verschiedenen
marktfrischen Salaten

Salatherzen mit Orangenfilets, Paprika und
Limetten-Honigdressing

Marinierte Tomaten- und Gurkenscheiben
mit unseren Gartenkrautern und
gerduchertem Biiffelkdse

Luftgetrockneter Landschinken
mit klassischer Cassis-SenfsoBe

Feinstes von Maishuhn, Forelle und Lachs
aus unserer hauseigenen Raucherei

Kleine Variationen von internationalen und
einheimischen Kasespezialitaten

Ofenfrisches Walnussbrot, Olivenbrot und Baguette

Landbutter, hausgemachte Orangen- und
Krauterbutter

*

SUPPE
Zitronengrassippchen mit Kerbel
Hochzeitssuppe mit kleinem Gemiise und Krautern
*

HAUPTGERICHTE

Gebratenes Lachsfilet mit leichter Zitronengrassauce
und Krauterrisotto

Gekrdutertes Roastbeef mit frischem Saisongemiise
und gebratenen Kartoffelchen

Gebackene Champignons in Sesamkruste
*
DESSERTS
Festliche Hochzeits-Eistorte
Limettenmousse mit frischem Obstfilet

Quarkkeulchen mit Apfelkompott



Alle Informationen finden Sie in unserer
Bankett-Mappe auf unserer Homepage!

EIN SAAL pig O

ALLE GROSSEN MOMENTE

Vom Ja-Wort bis zur Firmenfeier —
stilvoll feiern und tagen im Jugendstilsaal

Nicht nur Brautpaare verlieben sich in ihn: Der Jugendstilsaal
im ersten Obergeschoss des Historischen Fischhauses ist die
festliche Bihne fir die unterschiedlichsten Anldsse — ob
Firmenfeier, Tagung, runder Geburtstag, Jugendweihe oder
Familienfest. GroBe Rundbogenfenster, eine kunstvoll getafel-
te Decke, gemiitliche Sitznischen und eine eigene Bar schaffen
dabei immer den passenden Rahmen.

Fir Hochzeiten eignet sich der Saal ideal fir bis zu 80 Gaste,
bei anderen Veranstaltungen finden bis zu 100 Personen Platz.
Die groBziigige Sonnenterrasse ladt zum stilvollen Sektempfang
im Freien ein, wahrend das weitlaufige Gelande rundherum
Raum fiir entspannte Momente inmitten der Natur schafft.

Von der ersten Besichtigung bis zur Umsetzung begleitet Sie
unser erfahrenes Veranstaltungsteam durch jeden Schritt der
Planung — ganz gleich, welchen Anlass Sie feiern. Festliches
Meni, abwechslungsreiches Buffet oder kreative Fingerfood-
Variationen: Unsere Kiiche verwohnt Sie und lhre Gdste mit
hochwertigen, frischen Zutaten und kulinarischer Raffinesse.
Dazu eine vielfaltige Getrankeauswahl, stilvoll serviert an der

eigenen Bar des Saals — von edlen Weinen bis zu erfrischenden
Cocktails.

Gern erstellen wir lhnen ein individuelles Konzept fiir lhre Feier
— ganz nach lhren Wiinschen. Kontaktieren Sie uns und sichern
Sie sich lhren Wunschtermin.

Unsere Angebote fiir Firmen-Events und Tagungen:

« Tagungspauschalen und hochwertige kulinarische Versorgung

o optimale rdumliche Bedingungen fiir lhre Veranstaltung
unterschiedlicher GroBe

« Eventtechnik vor Ort

« kostenfreie Parkplatze auf dem Gelande

« Natur pur und ruhige Umgebung, in der Sie nicht nur arbeiten,
sondern auch entspannen kénnen

o verschiedenste Bestuhlungen maglich

o schoner AuBenbereich mit Bewegungsfreiheit

« eigene Hotelzimmer buchbar

Alle Informationen finden Sie in unserer
Tagungs-Mappe auf unserer Homepage!




UNSER RESTAURANT

UND DIE HEIDESTUBE

Urige Gemiitlichkeit trifft auf den Charme historischer Ar-
chitektur: Holzerne Deckenbalken, ein offener Kamin und
warme Farben pragen das Bild unseres Restaurants und be-
geistern unsere Gaste immer wieder aufs Neue.

Mit viel Leidenschaft kreieren unsere Kiichenchefs und Koche
aus frischen, regionalen Produkten eine vielfaltige Auswahl
kulinarischer Kostlichkeiten. In altsachsischer Tradition verwur-
zelt, aber modern interpretiert, entstehen so Gerichte, die jeden
Gaumen erfreuen. Ob Wildspezialitaten, frische Fischgerichte,
kreative Vorspeisen oder eine lustige Kinderkarte — bei uns fin-
det jeder etwas nach seinem Geschmack. Neben Krautern aus
dem eigenen Garten setzen wir auf frische Zutaten regionaler
Lieferanten. Abgerundet wird unser Angebot durch eine Aus-
wahl hochwertiger Weine und Spirituosen aus aller Welt, feine
Kaffee- und Teespezialitaten sowie Safte und Biere.

Das Historische Fischhaus vereint mehrere Gaststuben im Erd-
geschoss — fiir rund 45, 30 und 25 Personen — und ist damit
der perfekte Ort fiir spontane Besuche ebenso wie fiir Feierlich-
keiten jeder Art.

Bei uns finden Sie:

« die rustikale Kaminstube mit offenem Kamin

« die romantische Heidestube mit Kachelofen und Ofenbank
« eine Bar zum Ankommen und Sitzenbleiben

Rustikale Kaminstube

Mit Blick in den weitldufigen Gartenbereich besticht sie durch
ihre einzigartige, historische Architektur und entfiihrt Sie in die
Vergangenheit des Hauses. Die alten holzernen Deckenbalken,
der offene Kamin und die stimmige Einrichtung sorgen — ganz
besonders bei Kerzenschein — fiir eine einmalige Atmosphare.
GenieBen Sie bei uns einen unvergesslichen Aufenthalt!

Romantische Heidestube

Gleich anschlieBend an die Kaminstube finden Sie unsere Hei-
destube flr bis zu 35 Personen, die sich besonders fiir kleinere
Gruppen und Feiern eignet und gern reserviert wird. Das liebe-
volle Interieur schafft eine unvergleichliche Wohlfiihlatmospha-
re und besticht durch natiirlichen Charme. GenieBen Sie hier
a la Carte oder ein schmackhaftes Buffet — ganz nach Ihrem
Geschmack!

WEIHNACHTS-
STIMMUNG AM KAMIN

Bei uns die Winterzeit genieBen

In der schonen Advents- und Weihnachtszeit erstrahlt unser
Historisches Fischhaus in zauberhaft-stimmungsvollem Licht
und liebevoll dekoriert. Die erzgebirgische Holzkunst in unserer
Kamin- und Heidestube verstromt ein heimeliges Flair und ent-
fiihrt Sie in die Welt der Drechsler und Schnitzer, der Bergleute
und Spielzeugmacher. An unserem offenen Kamin konnen Sie
sich nach einer schénen Winterwanderung aufwdrmen, und in
der angrenzenden Heidestube finden zahlreiche Feierlichkeiten
statt.

Unser Gartenhaus wird zur KNOX®-Raucherhiitte und die Grill-
ecke zur erzgebirgischen Hutzenstube. Hier konnen Sie unser
unterhaltsames KNOX®-Programm mit dem Selberbasteln von
original KNOX®-Raucherkerzen buchen — und ganz neu auch
das Programm mit der Lebkuchenhexe! Dabei bauen Sie Ihr
eigenes Lebkuchenhaus, begleitet von amiisanten Geschichten
und Anekdoten.

Auch unsere Speisekarte halt beliebte winterliche Genlisse fir
Sie bereit; von der wie jedes Jahr knusprigen Martins- und
Weihnachtsgans (gern am Tisch tranchiert) {iber unsere haus-
gemachte Holundersuppe bis hin zu den Weihnachtsklassikern
von Gefliigel, Wild, Braten und Fisch — fiir jeden GenieBer ist
wieder etwas dabei. Natiirlich halten wir auch schmackhafte
vegane und vegetarische Gerichte bereit. Als krénendes Dessert
empfehlen wir wie immer unseren leckeren Bratapfel!

Wir freuen uns auf Sie — bitte reservieren Sie rechtzeitig!




VOM FEST
INS BETT

in unseren gemiitlichen Hotelzimmern
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ZUR
VERFUGUNG
STEHEN

* 6 Doppelzimmer
* 2 Einzelzimmer
* unser Wachterhaus

O

Fiir eine entspannte Ubernachtung: Lassen Sie sich bequem in
die Federn fallen. Als Gast in unserem schonen Haus genieBen
Sie die Ruhe und Entspannung direkt am Rand der Dresdner
Heide. Nach Ihrer Feier konnen Sie sich in eines unserer frisch
renovierten sechs Doppelzimmer oder zwei Einzelzimmer zu-
riickziehen und den Nachhauseweg getrost vergessen.

Besonders Brautpaare (ibernachten gerne in unserem Wachter-
haus mit eigener Terrasse, wo Sie die erste gemeinsame Nacht
als Ehepaar genieBen konnen. Von hier aus lassen sich auch
Wanderungen und Fahrradtouren unternehmen, die Seele bau-
meln lassen — und in nur zehn Minuten mit dem Auto sind Sie in
der Dresdner Altstadt. Entdecken Sie das zauberhafte Dresden
mit all seinen Facetten — von Natur bis Kultur.

Machen Sie sich keine Gedanken um das Friihstiick — wir sorgen
dafiir, dass Ihr Start in den Tag ebenso angenehm ist wie lhr
Aufenthalt. Wir freuen uns auf lhren Besuch!

A

TOBEN,

SPIELEN,

GENIESSEN

Bei uns sind Kinder
herzlich willkommen!

In unserem AuBenbereich wartet ein komplett mit Holz gestal-
teter Spielplatz auf kleine Entdecker, auf dem sich ganz unge-
stort spielen lasst. Wahrend die Kinder toben, haben die Eltern
im angrenzenden Biergarten alles im Blick — und kdnnen dabei
die Natur und unsere frische, regionale Kiiche in vollen Ziigen
genieBen.

Fir den kleinen Hunger zwischendurch hat unsere hauseigene
Kinderkarte spezielle Gerichte fiir hungrige ,Waldgeister" zu
bieten. Und wenn danach noch Energie dbrig ist: Malutensilien
liegen bei uns immer bereit.

KNOX®-Kindergeburtstag-Special
ab 10 Kindern

Nach einem siiBen Auftakt basteln die Kinder unter
Anleitung eigene Raucherkerzen, die wahrend des
Nachmittags dann trocknen und in einer schonen Ver-
packung nach Hause mitgenommen werden kdnnen.
Unser ,Apotheker oder seine Frau tauchen urplotz-
lich auf und entfiihren die Kinder in die Welt der Er-
findung der Raucherkerzen und vielem mehr. Seien
Sie auf magische Uberraschungen gespannt! Zum
Abschluss wartet ein ziinftiges ,Apotheker“-Geburts-
tagsmahl auf die Gaste.

Preis pro Person:
24,00 €
inkl. MwSt.

Auch fiir die Allerkleinsten ist gesorgt — im Restaurant steht ein
neu eingerichteter Wickelraum bereit, in dem die Babypflege
bequem und hygienisch erledigt werden kann.

Wir freuen uns auf den Besuch von GroB und Klein — bei uns
sind Sie mit der ganzen Familie willkommen! ;

»Hexenzauber“-Kindergeburtstag
ab 10 Kindern

Unter Anleitung der Hexe oder des listigen
Hexenmeisters bauen und verzieren die Kin-
der ihr ganz personliches Lebkuchenhduschen — bunt
verziert, herrlich duftend und bereit zum Mitnehmen.
Wahrend die Hauschen ruhen, erzahlt die Hexe geheim-
nisvolle Geschichten oder der Hexenmeister sorgt mit
kleinen Zaubereien fiir Staunen und Gelachter. Zum Ab-
schluss wartet ein festliches ,Hexenschmaus“-Geburts-
tagsmahl auf die kleinen Baumeisterinnen und Zauber-
lehrlinge.

Preis pro Person:

24,00 €
inkl. MwSt.

inkl. Lebkuchenhauschen-Bau und
Mitmach-Programm mit der geheimnis-
vollen Hexe oder dem Hexenmeister
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Der Herbst zieht ein — mit warmen Farben, klarer Luft und
einem Duft nach Waldboden und reifem Obst. Passend
dazu kehrt ab dem 16. September unser Heidehonig auf die
Speisekarte zuriick und bringt herbstliche Warme in unsere
Kiiche.

Gesammelt haben ihn unsere drei Bienenvolker, die am Rand der
Dresdner Heide zuhause sind. Ihr Flugradius reicht vom Eisen-
bornbach bis hinunter zu den Elbwiesen — ein Streifzug durch
Wald, Wiese und Wildblumenpracht, der sich im Geschmack
unseres Honigs widerspiegelt: aromatisch, kraftig und mit einer
leichten Waldnote.

UNSER
HONIG
im Glas, 120g
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LANDHAUSKUCHE

Aus diesem Naturprodukt entstehen in unserer Kiiche neue
Kreationen fiir die Honigkarte — herzhafte und stiBe Gerichte,
die den Herbst auf den Teller bringen.

Der begrenzte Ertrag macht unseren Heidehonig zu einem ech-
ten Genussmittel — ob als Zutat auf dem Teller oder ganz pur.
Fiir alle, die den Geschmack mit nach Hause nehmen méchten,
bieten wir unseren Honig auch im Glas an: fiir 3,90 € — solange
der Vorrat reicht.

GenieBen Sie mit uns den Herbst — naturverbunden, aromatisch
und aus bester regionaler Herkunft!

Honig aus eigener Imkerei
Regionalitat und Nachhaltigkeit werden im Historischen

Fischhaus groBgeschrieben. Direkt an der Heide leben ¢ ‘-f

unsere Bienenvélker in naturnaher Umgebung, ge- &i“ *

pflegt mit viel Sorgfalt und Achtsamkeit. Geerntet
wird dabei bewusst maBvoll: Wir entnehmen nur so
viel Honig, wie unsere Kiiche wirklich benétigt —
den Rest lassen wir den Bienen als Wintervorrat.

e

o

NATUR PUR

VOR DER HAUSTUR

Die Dresdner Heide erstreckt sich tGber 50 Quadratkilometer
im Nordosten Dresdens und zahlt zu den groBten zusammen-
hangenden Waldgebieten Sachsens — ein griines Paradies aus
Kiefernwaldern, sanften Lichtungen und platschernden Bachen.

Am Rande der Heide, an der FischhausstraBe, liegt unser
Historisches Fischhaus — nicht nur ein Ort fir kulinarische Ge-
niisse, sondern auch idealer Ausgangspunkt fiir Entdeckungen
im Wald. Direkt vor unserer Tiir starten zahlreiche Wander- und
Radwege.

Unsere Ausflugstipps in der Nahe

* Wolfshiigel: herrlicher Fernblick iiber das Elbtal

* Wildgehege im Albertpark: Rehe, Wildschweine & Co. haut-
nah erleben

* PrieBnitzgrund: idyllische Flora und Fauna entlang des Baches

Ob kurzer Spaziergang, ausgedehnte Wanderung oder einfach
nur GenieBen — wir freuen uns auf Ihren Besuch!




KULINARISCHE

" AUSBLICKE

Der Herbst und Winter im Historischen Fischhaus ladt zum GenieBen und Entspannen in uriger Atmosphare
ein. Aber auch im nachsten Jahr erleben Sie bei uns interessante kulinarische Hohepunkte. Lassen Sie sich
zu jeder Jahreszeit von unserer schmackhaften, regionalen Kiiche verzaubern und damit aus lhrem Alltag
ins Griine entfiihren!

ZEIT FUR GANSESCHMAUS

Ab dem 11.11.2026 starten wir wieder mit unserem Martinsgansangebot und
Ganseschmaus in die Saison — freuen Sie sich darauf!

Bestellen Sie schon jetzt lhre GANZE GANS ,TO GO*: fix und fertig zur Abholung
taglich ab 12 Uhr vom 11.11. bis 28.12.2026 bei uns im Haus — entspannter
genieBen geht nicht.

Preis pro ,,Gans to go“: 170,00 € (inkl. Apfelrotkohl, hausgemachter SoBe,
KartoffelkloBen und Bratapfel, fiir ca. 4 Personen)

Preis pro ,,Gans am Tisch tranchiert®: 170,00 € (inkl. Apfelrotkohl, Rosenkohl,
hausgemachter SoBe, KartoffelkloBen und Bratapfel, fiir ca. 4 Personen)

PS: In jeder Gans am Tisch ist ein goldenes Ei versteckt, wer findet es?

SINNLICHE
GENUSSE ZUM VALENTINS.
VALENTINSTAG MENU

Am 14. Februar 2027 ist wieder »Die sinnliche Verfithrung der
Valentinstag ... und die Liebe geht liebreizenden Aphrodite
bei uns nattirlich durch den Magen! 45,00 €/Person

OSTERN 2027
AUF DER SUCHE NACH
DEM GOLDENEN EI

Es wird wieder spannend: wo hat das Haschen diesmal seine goldenen Eier versteckt?
GenieBen Sie mit Familie und Freunden das Osterfest vom 25. bis 29. Marz bei uns im
Historischen Fischhaus — bitte rechtzeitig reservieren!

HERAUSGEBER: H H H
H. Fischhaus GmbH & Co. KG - FischhausstraBe 14 - 01099 Dresden HIStOI’ISChES FISChhaus
HRA 10599 - Geschdftsfihrer: Volker Habrich FischhausstraBe 14
GESTALTUNG: REDAKTION BILDNACHWEIS: 01099 Dresden
diamonds network GmbH (V.1.5.D.P.): Historisches Fischhaus, KNOX®, Telefon' 0351 /89 91 00
www.diamonds-network.de Volker Habrich diamonds network GmbH, . . . .

Fabian Schneider, Adobe Stock InfO@hIStOfISCheS‘fISChhaUSde

e Y [ ]
© Alle Rechte vorbehalten. Nachdruck, auch auszugsweise, nur mit schriftlicher . ﬂ .I
Genehmigung der H. Fischhaus GmbH & Co. KG gestattet. (‘J\ - OO}

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. Alle Preise inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer, www.historisches-fischhaus.de





